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KAMIL_
PROKES

JJINAK NEZ S LASKOU vino vyrabét nejde,”
vyznava se Kamil Prokes, pfedseda sdruzeni
Mladi vinafi. Vino je Kamilovym Zivotnim
stylem stejné jako moravsky folklor.

,Neni snad dne, kdy bych s vinem nebyl
v kontaktu, a nemam na mysli jen kazdo-
denni konzumaci. O viné velmi ¢asto pred-
nasim, bavim se o ném s piateli nebo s ko-
legy fesim enologické problémy, jez vznikly
béhem vyroby vina, a hleddme pfipadnou
napravu,” pfiznava.

Kamil je ufadujici nejlepsi sommelier Ceské i Slovenské republiky, trojnasobny mistr z Mezinarodniho
mistrovstvi v sabrazi (drzitel osmi ¢eskych a jednoho svétového rekordul), lektor na Vinafské akademii
ve Valticich, Narodnim vinafském centru a Institutu celozivotniho vzdélavani Mendelovy univerzity,

zaseda na narodnich i mezinarodnich soutéich za CR, je clenem Unie enologtl CR, zakladatelem Kvevri

klubu a élenem Komise expert(i ministerstva zemédélstvi na SZPI pro hodnoceni a zatfidovani vin.

VINARSKA KREV

Zatatek vinaiské historie rodiny Prokeso-
vych sahé do roku 1884, kdy Bartolomé;]
Stavek prisel z Cejkovic do Némcicek.
Bartoloméj Stavek byl spoluzdkem Tomaése
Garrigua Masaryka a po uvedeni prezidenta
do tfadu od néj dostal prvni jizdni kolo, coz
v Némcickach vzbudilo velky ohlas a zajem.
Bartoloméj Stavek, prvni némcéicsky cyklista,
je sou¢asné zakladatelem rodové vinafské
tradice, na niz dnes navazuje i Kamil Prokes.

Nebot pravé z rodu Stavkl pochazi jeho ba-
bicka, kterd se v roce 1952 provdala za Rudol-
fa Prokese, cely Zivot pracovala v zemédeél-
stvi (vinohradnictvi) a v dtichodu poméhala
Kamilovi s vinohradem ve Velkych Némci-
cich ve viniéni trati Punty. Kamiltv déde-
¢ek jezdil s korimi ve vinafském druzstvu
Vinopa, jeho bratr Frantiek se nestastnou
nahodou utopil ve ving, kdyz nesl pytel cuk-
ru a propadl se s nim do nakvaseci nadoby
na Cervend vina.
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Kromé vina - jak tichého, tak $umivéha

Kamil poméhal ve vinici a ve sklepé
svému otci od osmi let, Naplno se de vinaf-
stvi ponofil v roce 1999 a o pét let pozdéji
vysadil ve Velkych Némcicich svou prvni
vinici s odriidami Ryzlink vlassky, Tramin
Cerveny, Dornfelder, Zweigeltrebe a Ruland-
ské modré.

Po stfedni §kole vystudoval vinohradnic-
tvia vinafstvi a poté pokra¢oval na zahrad-
nické fakulté v Lednici v doktorském studiu,
jeZz ukondil v roce 2016 obhajobou diserta¢ni
price na téma $umivych vin. Nyni na Usta-
vu vinohradnictvi a vinafstvi zahradnické
fakulty Mendelovy univerzity ptisobi jako
odborny asistent. S bratrem zalozili v roce
2007 spolecné vinafstvi, kde se vénoval
enologii, a hlavné produkci $umivych vin
klasickou technologii kvasenim v lahvi, pfed
tfemi lety ale vinafstvi bratrovi pfenechal
a zalozil sVé vlastni s dirazem na minimalni
enologické zasahy, vysokou kvalitu, a prede-
v8im na zachovani terroir vyrobenych vin.
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—je jeho laskou i folklér. Kroji ma hned nékolik. Zde se chysté ke stylové sabrazi ve svém vinohradu.

Ze maji Prokesovi vino doslova v krvi,
dokazuji i jeho tfi synové - viichni tfi jsou
jiz zapsani v ndrodni knize rekordd jako
nejmladsi sekaci sektt.

VINOHRAD JE ZAKLAD

»Révu péstuji na jihozdpadné orientovanych
vinicich s humézné spraSovitym typem
plidy na vyhldsené vinicni trati Punty v ka-
tastru Velké Némcice. Tato jedinecna traf le{
na devétactyficaté severni rovnobésce stejné
jako oblasti Champagne a Alsasko. Véfim, 7e
préave proto se zde tolik dafi burgundskym
odriiddm typickym pro vyrobu pravého
Sampaniského, tedy odrtidém Chardonnay

a Rulandské modré. I u nas se totiz rodi hroz-
ny idedIni pro vyrobu Spic¢kovych Sumivych
vin s ovocnou chuti a delikatni kyselinou.
Kromé toho zde dozravaji i velmi kvalitni
hrozny na vyrobu tichych vin, z nich nemi-
Zeme opomenout aromaticky bohaty Sau-
vignon, jahodové marmeladové Rulandské

modré, minerdlni Ryzlink vlassky ¢i Ryzlink
rynsky a kofenity Tramin Cerveny.“ Kdyz
Kamil Prokes spust{ o vinu, nen{ k zastaveni.
»Ztotoznil jsem se se Zivotnim krédem
profesori Mosera a Krause, 7e nevyzkousené
je nepoznané, coz mé mimo jiné privedlo
k vyrobé Sumivych vin klasickou technologii
kvaSenim v 1ahvi, sekani sektii neboli sabra-
Zi, vyrobé oleje ze seminek révy nebo vyrobé
vina bez jakychkoliv pfisad ¢i pridavka
a’s minimalnim obsahem oxidu sificitého,”
pokracuje. Disledné se drii zasady zacho-
vani terroir, tedy mistniho ptvodu, vylou-
¢eni chemickych piipravki a minimalizace
enologickych zasahi. ,Z mého sklepniho
hospodéistvi vychazeji vina, jeZ jsou doko-
nalym lokalnim produktem. Bil4 se vyrabéji
pfedevsim v keramickych nadobéch o obje-
mu dvé sté aZ tisic litrd a také v nerezovych
nadobach a dfevénych sudech. A prave
dfevéné sudy jsou dominantni nddobou pro
vyrobu mych vin Cervenych.”
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_ze vinar nevynecha zadnou prileZitost zatancit
“si, i kdyz si pravé nestihne obléct kroj - '

Ve Velkych Néméicich Ziji vinem téméf¥ vsichni, a to uz od détstvi Kamil je mezinarodni $ampion v sabraZi (efektni uméni odsekavani sumivého vina)

21




Momentalné Kamil ro¢né vyprodukuje
zhruba pétadvacet tisic lahvi vina a pro-
dukci nechce do budoucna p#ilis zvysovat.
Je pfesvédcen, Ze kdy?z se v ni prekroé jista
hranice, neni mozné uhlidat kvalitu vina.

ZPET DO BUDOUCNOSTI

V' posledni dobé jsem inspirovan vice ne#
pét tisic let starou technologi vyroby vin
kvevri ¢i quevri. To znamens, 7e se pokou-
$im o vyrobu vina bez jakychkoliv piisad ¢i
pfidavki a s minimélnim obsahem oxidu
sifi¢itého. Vyrabét vino, které je dokona-
lym produktem okolni pfirody, je pro mé
nejen otdzkou existenéni, ale, pfiznavam se,
i radosti. Pfinasi mi to pocit hrdosti a pychy,
protoZe jsem piesvédden, Ze je to uméni.*

Jeho kolegové z Mladych vinata vefejné
prohlasuji, Ze jsou na Kamila jako svého
pfedsedu hrdi. ,A j4 jsem zase hrdym pred-
sedou Mladych vinafi. Hrozny péstujeme,
vino tvofime a sami rozhodujeme o jeho
charakteru, stardme se o né a propagujeme
ho smérem k zékazniktim; at uz ve vlastnich,
nebo jinych mensich moravskych vinaf-
stvich. A chceme délat véci jinak. Spojujeme
své sily a prekracujeme hranice rivality
a konkurence, protoze véfime, 7e vzajemna
podpora, sdileni know-how, trendt a inspira-
ce vedou k vintim s pfidanou hodnotou, jez
je dulezitéjsi neZ samotny produkt. Chceme
lépe prezentovat a podporovat mladé vinare,
ktefi préavé takova vina tvoii a chtéjf tvofit.
Hrdé se hlasime k tradicim Moravy a chceme
propagovat Ceskou republiku jako tradi¢ni
vinafsky region, jenZ umi nejen nésledo-
vat, ale i uddvat nové trendy v oboru. Vino
pro nds nejsou ¢isla a byznys, ale zazitky
aemoce.”

Za pér let bude Kamilu Prokesovi Ctyficet,
bude i pak Mlady vina¥? ,Chté nechté budu
muset Mladé vinafe opustit a uvolnit misto
pro noveé pfichozi. To je kolobéh Zivota.
Navzdjem si pomutizeme, pfediame své zkuse-
nosti a uvolnime misto mladsim..“

Pokud se ho zeptite, jaka vina pije nej-
radéji on sam, nezavaha: ,Chceme propa-
govat konzumaci kvalitnich suchych vin
as odpovidajicim servisem, tedy s pfipravou
vina pfed podavanim, od spravné teploty
po sklenice. Zdtraziiuji: klademe dtiraz
na konzumaci kvalitnich suchych vin Kdyz
by si mél ale vybrat jedno své vino, sahl by
po Sumivém Dominique blanc de noirs, jez
je vyrobeno klasickou technologii v 1dhvi,
zmodré odriidy a zralo na kalech ¢tyFiadva-
cet mésica.

.
Kamil je stejné jako ostatni
Mladi vinafi hrdy na moravska vina
a na unikatni kulturu, ktera je provazi
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